
 

 
 
 

 
 

Bûches Glacées 2025 
 

 

« La Noisettine » 
 

Crème glacée vanille, éclats de noisette caramélisée,  

copeaux de chocolat, insert crémeux noisette… 

Nappage crémeux noisette et noisettes caramélisées 
 

 

« La Douceur » 
 

Glace au yaourt fraise et morceaux de fraises confites 

Insert glace citron et dés de citron confits. 

Biscuit génoise 

Nappage miroir chocolat rose  

 

« La montagne » 
 

Glace fleur de lait/caramel beurre salé 

Insert glace café... 

Biscuit joconde 

Nappage effet velours blanc 

 

« Omelette Norvégienne Verveine / Myrtille » 
 

Glace yaourt myrtille, insert glace yaourt Verveine 

Biscuit génoise 

Nappage meringue italienne 

 

« L’Exotique » 
 

Glace yaourt Mangue / passion 

Insert glace noix de coco 

Biscuit génoise cacao 

Nappage miroir Mango 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Bûches Glacées Fabriquées à la ferme. 
 
 

Format 4/6 parts 27€ 
Format 6/8 parts 36€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

La Glace Pis’Lait 
 

Gaec des Beaucerons 
Conche 

63480 Bertignat 
 
 

06.09.20.15.36 
gaecdesbeaucerons@gmail.com 

 
 
 
 

Vous pouvez aller voir le visuel 
des bûches ainsi que toutes les infos concernant  
nos lieux de vente et divers marchés de noël sur 

notre page Facebook « la glace Pis’lait » 
 

Origine Auvergne (Cournon d’auvergne) du 21 au 23 novembre 

Olliergues 6 décembre 

Cunlhat 13 décembre 

Bertignat 14 décembre 

Ambert du 19 au 21 décembre 

Martre sur Morge 23 décembre 

 


